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MENU ESTIVI

Battesimi, comunioni, cresime, compleanni, lauree ecc...
Trova il menu che si adatta meglio alle tue esigenze e
festeggia insieme a noi!

Proposte non valide per matrimoni

APERITIVO DI BENVENUTO

Iniziamo con un calice di vino o uno spritz con buffet di finger food tra cui
bruschette alla meditteranea, zucchine trifolate e granella di mandorle,
focacce, mini caprese al basilico, pinzimonio e sfogliatine.

8,00€ a persona

1- DANZA DI SAPORI

Tartare di manzo con senape e capperi

Bigoli al ragu d'anatra della tradizione
Maccheroncini con melanzane e menta fresca

Tiramisu classico

Acqua, caffeé e 1/4 di vino a persona

35,00€ a persona




2- TRADIZIONI DI TERRA

Crudo di Parma con mozzarella di bufala e pomodorini gialli

Bigoli con verdure croccanti al SUgo di Amalia i"
Tagliam di manzo con rucola e scaglie di grana con contorni misti

Gelato alla crema con frutti di bosco

Acqua, caffé e 1/4 di vino a persona

40,00€ a persona

- PROFUMI DI LAGO

N

Carpaccio di trota con insalatina e pepe rosa

Tortelloni verdi home made con ricotta e spinaci
Tagliatelle al salmerino

Lavarello del lago al forno

Contorni misti

Sfogliatina con crema al mascarpone e fmgole al limone
Acqua, caffe e 1/4 di vino a persona

50,00€ a persona

Ogni menit potrc'l essere personalizzato secondo le vostre esigenze, con la
possibilitd di riservare l'intera sala e usufruire di opzioni vegemriane e
senza glutine.

SCRIVICI PER SCOPRIRE DI PIU SULLE NOSTRE
PROPOSTE E PRENOTARE IL TUO EVENTO!

Saremo lieti di aiutarvi a personalizzare ogni dettaglio.

Albergo Ristorante La Meridiana

Via General Zamboni, 11 Castelnuovo del Garda, 37014 - 2388
Cel. 34702570910 Email: h. lameridiana@libero.i "
Seguici su Instagram e Facebook L



mailto:h.lameridiana@libero.it
https://www.instagram.com/albergoristorante_lameridiana/
https://www.facebook.com/profile.php?id=100063623138092
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